MACHEREY-NAGEL

Pruebas de inmersion y lectura
para la industria alimentaria
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Répidas y faciles

B Resultados fiables Lecturas
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Pruebas de inmersion y lectura MN para la industria alimentaria

La calidad elevada y la seguridad del consumidor son un aspecto fundamental en la
produccion de alimentos. MN ofrece una amplia gama de tiras reactivas que se pueden
utilizar para verificar la constancia de la alta calidad de los productos y la seguridad de
los equipos v las instalaciones de produccion. Las soluciones para tiras reactivas de MN
son rapidas, faciles de usar y fiables, por lo que garantizan la seguridad y eficacia de los
productos y de las mediciones.

Informacién sobre el producto

Prueba Producto Uso Gradacion REF
B QUANTOFIX® = Deteccidn fiable de residuos de perdxido hasta 0,5 mg/L 0-05-2-5-10-25 mg/L de H,0, 91319
Per6xido 25 = Se puede almacenar a temperatura ambiente

= Resultados precisos en 15 segundos

B QUANTOFIX® = E sulfito presente en los alimentos puede provocar reacciones 0 - 10-25 - 50 - 100 - 250 - 500 - 91306
Sulfito alérgicas graves 1000 mg/L de SO,*

= Pruebas para detectar sulfito en alimentos tratados con
conservantes a base de azufre

= Resultados fiables en 20 segundos
B QUANTOFIX® = Especifico para &cido peracético 0 - 500 - 1000 - 1500 - 2000 mg/L 91342
de é&cido peracético

Acido peracético 2000 4 Sin interferencia de perdxido durante el tiempo de reaccion
= Detecta niveles de potencia desinfectante de hasta 2000 mg/L

B pH-Fix 2,0-9,0 = Siempre listo para usar pH2.0-25-3.0-35-40-45-5.0- 92118

= Tabla de colores brillante para resultados precisos 55:60-65-70-75-80-85-90

= Resultados fiables en segundos

B QUANTOFIX® = La vitamina C es importante y conveniente en los alimentos 0-50-25-50-1000 - 2000 mg/L de 91314
Acido ascorbico = También se utiliza como estabilizador y reductor vitamina C
(vitamina C)

= Resultados fiables en 45 segundos

B QUANTOFIX® = Frecuente en muchos alimentos 0-10-25-50-100 - 250 - 91313
500 mg/L de NO3~

0-1-5-10-20-40 80 mg/L de NO,”

Nitrato / nitrito = Las dosis elevadas tienen efectos adversos para la salud
= Resultados fiables en 60 segundos

Others
B Peroxtesmo KO Deteccion rapida y sencilla de peroxidasa en alimentos 90606
B PEHANON® Facil determinacion del pH en liquidos coloreados 904...
B QUANTOFIX® Deteccion fiable de cianuro, sobre todo en la produccion de aguardiente de frutas 91318
Cianuro
B INDIPRO Deteccion de residuos proteicos en equipos y superficies de trabajo 90765
QUANTOFIX® Relax REF 91346

El instrumento permite la lectura automética de tiras reactivas QUANTOFIX®. Coloque
simplemente la tira en el adaptador de tiras y Relax le dara un resultado preciso y fiable
en cuestion de segundos. Los resultados se imprimen, se guardan internamente y
se pueden transmitir a un PC. Es ideal para los directores de control de calidad y los
responsables de la toma de decisiones en la produccion.

QUANTOFIX® Relax — para procedimientos de control de calidad féciles y fiables

= Maxima precision

= Resultados objetivos

= Administracion sencilla de los resultados
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Estas pruebas son adecuadas para la deteccién con QUANTOFIX® Relax
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