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Languettes test pour l'industrie 
laitière

	n Surveillance précise des nitrates

	n Contrôle fiable de la désinfection

	n Contrôle des procédés de chauffage

Plongez-y et lisez le résultat !
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Languettes test MACHEREY-NAGEL – Idéales pour l'industrie laitière

Surveillance précise des nitrates 

La fiabilité « made in Germany » 

Faites confiance à plus de 50 ans d'expérience avec les languettes test 
MACHEREY‑NAGEL ! Nos languettes de test QUANTOFIX® sont non 
seulement rapides et faciles à utiliser, mais le modèle QUANTOFIX® Nitrate 
250 est également d'une grande précision, avec une marge d'erreur 
inférieure à 5 %. Vous trouverez les résultats des études sur notre site web.

Applications testées en laboratoire pour les produits laitiers

Grâce à une légère adaptation de la méthode, il est possible d'analyser les 
échantillons malgré leur forte teneur en matières grasses et en protéines. 
Découvrez tout ce qu'il faut savoir à ce sujet dans les notes d'application 
disponibles sur notre site web !

Objectif et confortable – Notre QUANTOFIX® Relax
Une fiabilité d'audit en un clic : QUANTOFIX® Relax fournit des résultats 
de mesure objectifs et documentés numériquement, sans aucune marge 
d'erreur d'interprétation. Faites passer vos analyses au niveau supérieur ! 
Contactez-nous à l'adresse support@mn-net.com pour une démonstration 
personnalisée de l'appareil et constatez-le par vous-même.

Nettoyage facile

La conception de l'appareil empêche tout contact direct entre l'échantillon 
et le système optique de mesure. Un support de languettes test contaminé 
se nettoie facilement, même au lave-vaisselle ! Cela évite les résultats 
faussés par les résidus d'échantillons précédents et permet de gagner du 
temps et d'éviter les tracas.

Plus en ligne

Vous trouverez ici l'étude, 
les consignes d'utilisation 
et bien plus encore :

Bon à savoir

Toutes nos languettes 
test peuvent en outre 
être interprétées à l'aide 
de l'échelle de couleurs 
imprimée. Vous bénéficiez 
ainsi d'une double 
garantie et d'une flexibilité 
maximale !

https://www.mn-net.com/teststreifen-fuer-die-milchindustrie
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Un contrôle fiable de la désinfection

Contrôle CIP avec QUANTOFIX® Peroxyde ou Acide peracétique

La désinfection est essentielle pour fabriquer des produits laitiers savoureux 
et de longue conservation. Essayez nos bandelettes de test QUANTOFIX® 
pour contrôler le dosage correct du désinfectant et vous assurer que le 
processus de nettoyage n'a laissé aucun résidu !

Contrôle fiable des résidus dans les gobelets

Surveillez la présence éventuelle de peroxyde résiduel après une 
désinfection par aérosol afin de garantir que les bonnes bactéries puissent 
continuer à agir. Évitez les arrêts de production grâce à QUANTOFIX® 
Peroxide 25 – dès 0,5 ppm de peroxyde !

Tout ce dont vous avez besoin – par MACHEREY-NAGEL

Contrôle des procédés de chauffage

Utilisez Phosphatesmo MI pour vérifier la bonne pasteurisation et 
Peroxtesmo MI pour surveiller le procédé UHT.

Produits de filtration pour l'industrie laitière

Barquettes de pesée sans azote pour la détermination de l'azote selon 
la méthode de Kjeldahl, membranes pour la détermination du nombre de 
bactéries, manchons d'extraction, filtres à seringue et bien plus encore !

Analyse de l'eau de process, de l'eau d'alimentation des chaudières 
et des eaux usées

Nos tests en tube NANOCOLOR® et nos VISOCOLOR® Powder Pillows 
sont parfaits pour l'analyse de l'eau : chlore, fer, dureté de l'eau, DCO, 
phosphates, nitrates et bien d'autres paramètres encore !

Nouveauté !

Analysez QUANTOFIX® 
avec votre smartphone 
! Pour tout savoir sur 
QuantifyGo®, cliquez ici :

https://www.mn-net.com/quantifygo
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Languettes test MACHEREY-NAGEL – Idéales pour l'industrie laitière

Informations relatives à la commande

Produit Utilisation Spécifications REF

QUANTOFIX® Nitrate 250 Analyse des nitrates 4 – 250 mg/L NO₃- 91366

QUANTOFIX® Nitrate 100 Analyse des nitrates / nitrites 3 – 100 mg/L NO₃- 
0,5 – 50 mg/L NO₂-

91351

QUANTOFIX® Nitrite 25 Analyse des nitrites 0,5 – 25 mg/L NO₂- 91367

QUANTOFIX® Peroxyde 25 Contrôle de la désinfection 0,5 – 25 mg/L H₂O₂ 91319

QUANTOFIX® Peroxyde 100 Contrôle de la désinfection 1 – 100 mg/L H₂O₂ 91312

QUANTOFIX® Peroxyde 1000 Contrôle de la désinfection 50 – 1000 mg/L H₂O₂ 91333

QUANTOFIX® Acide peracétique 
50

Contrôle de la désinfection 5 – 50 mg/L PAA 91340

QUANTOFIX® Acide peracétique 
500

Contrôle de la désinfection 50 – 500 mg/L PAA 91341

QUANTOFIX® Acide peracétique 
2000

Contrôle de la désinfection 500 – 2000 mg/L PAA 91342

Phosphatesmo MI Test de la phosphatase 
alcaline

0,5 % de lait cru dans du lait pasteurisé 90612

Peroxtesmo MI Test de la lactoperoxydase 3 % de lait cru dans le lait UHT 90627

WATOR Répartition de l'eau dans le 
beurre

conforme à DIN 10311 90610

Papier de test mammaire Test de dépistage de la 
mammite

Diagnostic initial 90748

Votre revendeur local :


