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Une qualité qui se savoure.
Des solutions pour l'industrie laitière

	n Surveillance précise des nitrates

	n Surveillance rapide de la désinfection

	n Contrôle qualité fiable

	n Surveillance aisée des eaux de process, des eaux de chaudière 
et des eaux usées
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Des solutions pour l'industrie laitière

Analyse des produits laitiers

Analyses de l'eau*
* Pour plus d'informations, voir au verso

Prozessschema Milchindustrie
Teneur en matières grasses

Quark /  Skyr /  
Fromage frais

Mozzarella /  Feta Yaourt /  Kéfi r Babeurre
Crème /  Crème 

aigre /  Crème fraîche

Fromage Beurre

Coagulation par 
l’acide lactique

Coagulation à 
l’aide de présure

Cultures 
bactériennes

Lait cru Désencadrement Lait écrémé

Lait entier frais Pasteurisation Lait frais allégé

Lait entier UHT
Chauff age à très 

haute température
Lait écrémé UHTLactosérum sucré

Séchage

Poudre de 
lactosérum acide

Poudre de 
lactosérum

Aliments pour animaux /  
Aliments prêts à l’emploi /  

Extraction du lactose

Aliments pour nourrissons /  
Nutrition sportive /  

Boissons énergisantes

Lait en poudre
Lait écrémé en 

poudre

Lait infantile /  Produits 
de boulangerie /  

Confi series

Azote Kjeldahl

Lactosérum aigre  n 90612 Phosphatesmo MI

 n 91366
QUANTOFIX® Nitrat 250

 n  91351
QUANTOFIX® Nitrat 100

 n 486000 Pesage des navires

 n 6450** Douilles d’extraction

Distribution d'eau

 n 90610 WATOR

Résidus de peroxyde

 n 91319 QUANTOFIX® Peroxid 25

 n 91627 Peroxtesmo MI
Contrôle de la pasteurisation Contrôle UHT

Analyse des nitrates et des nitrites

Eau d'alimentation 
de la chaudière

Désinfection CIP /

Détermination de la charge 
microbienne

Eau de process
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Eau d'alimentation 
de la chaudière

Eaux usées

	n 91346 QUANTOFIX® Relax
Lecteur de languettes réactives
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Informations sur le produit

Analyses de l'eau par application

Désinfection CIP · Peroxyde / Acide peracétique

	n 91312 · QUANTOFIX® Peroxyde 100 1 – 100 mg/L H₂O₂

	n 91314 · QUANTOFIX® Acide peracétique 500 50 – 500 mg/L PAA

Laboratoire · Détermination du nombre de micro-organismes

	n 65300045050 · PORAFIL® Filtres à membrane, avec maille

Eau de traitement · Chlore

	n 91360 · QUANTOFIX® Chlore Sensitiv 1 0,05 – 1,2 mg/L Cl₂

	n 936220 · VISOCOLOR® Powder Pillows Chlore libre 0,03 – 6,00 mg/L Cl₂

	n 985017 · NANOCOLOR® Chlore/Ozone 2 0,05 – 2,50 mg/L Cl₂

Eau d'alimentation de la chaudière · Fer

	n 91359 · QUANTOFIX® Fer Sensitiv 1 0,05 – 1,0 mg/L Fe

	n 936227 · VISOCOLOR® Powder Pillows Fer 0,03 – 3,00 mg/L Fe

	n 985037 · NANOCOLOR® Fer 3 0,02 – 3,00 mg/L Fe

Eau d'alimentation de la chaudière · Dureté de l'eau

	n 91243 · AQUADUR® Sensitive 0 · 0,3 · 0,6 · 1,1 °d · 0 · 5 · 10 · 20 ppm CaCO₃

	n 915002 · VISOCOLOR® HE Dureté totale H 2 0,05-2,00 °d/0,01-0,36 mmol/L Ca²⁺

Eaux usées

	n 91601 · �NANOCOLOR® �Kit de filtration sur membrane 
GF/PET

	n 985029 · NANOCOLOR® DCO 1500 100 – 1500 mg/L O₂

	n 985080 · �NANOCOLOR® �ortho-Phosphates et  
Phosphate total 15

0,30 – 15,00 mg/L P

	n 985066 · NANOCOLOR® Nitrate 250 4 – 60 mg/L NO₃-N

	n 985005 · NANOCOLOR® Ammonium 50 1 – 40 mg/L NH₄-N

Plus d'informations en ligne :

Votre distributeur local


